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研究方向：生物催化与生物转化制备功能性物质；功能性油脂。

个人简介：博士，教授。南京农业大学“133重点人才工程”优秀青年

骨干教师。2009年 7月－9月在美国田纳西大学进行访学研究，导师

为著名国际著名油脂科学家 Douglas G. Hayes 教授；2014 年 9 月－

2015年 9月在美国马萨诸塞大学食品科学系进行访学研究，导师为

国际著名油脂科学家 Eric A. Decker教授。

主要承担本科教学工作：《食品分析》、《食品质量管理学》、《动植物

检验检疫》、《食品检验与检测综合实验》；本科生全英文课程《Food

Analysis》。

负责或参与研究生教学工作：《现代食品检测技术》、《食品质量管理

与检测》、《食品生物技术进展》、《食品营养与化学》等；全英文课程

《Advanced Food Biotechnology》。指导校级 SRT3项，国家级 1项。

参与省级和校级重点教改项目各 1项。
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科研情况：

本人主要从事酶和微生物生物催化转化制备功能性物质、天然功能性

物质的分离提取及其活性机理研究和油脂改良。目前主持国家自然基

金 2项和江苏省自然科学基金 1项，中央高校基本科研业务费 2项，

参与国家级、省部级课题多项，共发表论文 60余篇。

具体研究方向：

1. 甘油糖脂的制备及功能活性研究；

2. 微生物发酵谷物产品制备功能性物质的研究；

3. 油凝胶的制备及其功能性质及应用的研究。
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