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研究方向：植物食品营养与功能品质改善及其深加工

个人简介：1984年出生于甘肃省陇西县，2008年 6月本科毕业于吉

林大学食品科学与工程专业，获工学学士学位；2013 年 6 月毕业于

南京农业大学食品科学与技术学院，获工学博士学位；同年留校任教，

2015年 10月入选南京农业大学第三批钟山学术新秀，2015年 12月

被聘为副教授，2016年 9月至今担任食品科学与工程系副主任。主

讲《食品原料研究进展》、《新资源食品》等研究生课程，主讲《农产

品加工工艺》、《农产品贮运加工》、《园艺产品贮藏加工》、《食品工艺

学》等本科生课程。

科研情况：

主要从事植物性食品原料营养与功能品质改善技术与机理研究，

通过籽粒萌发手段调控内源酶活性降解抗营养因子和富集生物活性

物质。先后主持和参与国家自然科学基金“GABA对盐胁迫促进大麦

芽苗酚酸富集的生物信号传导机理”和“NaCl胁迫下 Ca2+调控大豆芽

菜富集 GABA机理研究”、博士后基金面上一等资助项目等 8项纵向



科研项目。发表科研论文 100余篇，其中以第一作者和通讯作者发表

SCI收录论文 40余篇；获得授权专利 16项。

1.主持及参与科研项目

[1]国家自然科学基金面上项目：GABA对盐胁迫促进大麦芽苗酚酸

富集的生物信号传导机理，59万元，主持，2019.1-2022.12；

[2]国家自然科学基金青年项目：NaCl胁迫下 Ca2+调控大豆芽菜富

集 GABA机理研究，24万元，主持，2015.1-2017.12；

[3]中国博士后基金面上项目：NaCl胁迫下 Ca2+促进西兰花芽苗生

长及 ITCs富集机理研究，8万元，主持，2015.7-2019.6；

[4]中央高校科研业务费自主创新重点项目：盐胁迫下 GABA在大豆

芽菜酚类物质富集中的信号传导作用，25万元，主持，2017.1-2019.12；

[5]国家自然科学基金面上项目：ABA和 NO信号对 UV-B胁迫下大

豆芽菜中异黄酮富集的作用机理，64万元，主要成员，2017.1-2020.12；

[6]国家自然科学基金面上项目：低氧与热激调控芸薹属芽菜异硫氰

酸酯富集机理研究，88万元，主要成员， 2015.1-2017.12；

[7]江苏省重点研发计划项目：富含异硫氰酸酯的甘蓝健康食品加工

技术研究，50万元，主要成员， 2016.7-2019.6；
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科研成果：

1. 主要授权专利

（ http://www2.soopat.com/Home/Result?SearchWord=%E6%9D%A8%E6%B6%A6%E5%BC%
BA&FMSQ=Y）：

[1]杨润强, 田璐，顾振新，沈昌. 一种功能性纳豆咀嚼片及其生产工艺，2017.12，中国，

CN 102389082 B.

[2] 顾振新，杨润强，宋玉，尹永祺. 一种富含 GABA的冻干豆类芽菜及其生产工艺，2014.1，
中国，CN 102754780 A.

[3] 顾振新,杨润强, 宋娇娇. 一种低脂酸豆类芽菜生产技术，2016.01，中国，CN 130750175
B.

[4] 顾振新，尹永祺，宋玉，杨润强. 一种富含 GABA的冻干豆芽汤料生产工艺及其产品，

2013.11，中国，CN 102754869 B.
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2014.1，中国，CN 102919470A.
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2014.1，中国，CN 102919735A.

2. 荣誉和获奖情况



[1]南京农业大学第三批钟山学术新秀。

[2]典型特色果蔬贮运及加工关键技术开发与应用 2011-2013年度中国食品工业协会科学技

术奖 特等奖 8/13 2014。


